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Cortadoras de fiambres 

Ø: Diámetro del disco 

Cortadoras de embutidos / fiambres. 

CARACTERÍSTICAS COMUNES: 

Máquinas de gran precisión totalmente silenciosas. 

La calidad de sus hojas garantizan un perfecto corte. 

Con afilador incorporado de doble acción: afilar y pulir el corte. 

Suave deslizamiento de los carros. 

Dispositivos de seguridad en el disco de corte. 

Transmisión: 

CA-300: Por correa dentada. 

GX-350: Por engranajes bañados en aceite. 

Construcción en aluminio anodizado (inoxidable).  

CA-300  

Dimensiones cortadoras 

Modelo ideal para la hostelería. 

Transmisión: 

CA-300: Por correa dentada. 

Diámetro del disco de corte: 300 mm 

Espesor de Corte: hasta 15 mm 

Motor: Monofásico 230V 50Hz 
 
 

Modelo ideal para alta charcutería y supermercados. 

Transmisión por engranajes bañados en aceite.  

Motor con ventilación adicional para uso continuo. 

Diámetro del disco de corte: 350 mm 

Espesor de Corte: hasta 25 mm 

mm A B C D E F G Ø 

CA-300 220 200 416 375 532 500 612 300 

GX-350 260 220 515 450 610 590 797 350 

 Ref.  Artículo 

  CA-300 

1CA30A  Motor monofásico  0.37 HP / 0.27 kW 

  GX-350 

1GX35A  Motor monofásico  0.5 HP / 0.37 kW 

GX-350 



                                          MAQUINARIA INDUSTRIA CARNICA •  

                   www.mainca.com • mainca@mainca.com                                            

Cortadoras de filetes 

Ø: Diámetro del disco 

Cortadoras de filetes con disco vertical ideales para cortar carne 
fresca en bistec o carpaccio. 
 

CARACTERÍSTICAS COMUNES: 

Máquinas de gran precisión totalmente silenciosas. 

La calidad de sus hojas garantizan un perfecto corte. 

Con afilador incorporado de doble acción: afilar y pulir el corte. 

Suave deslizamiento de los carros. 

Dispositivos de seguridad en el disco de corte. 

Transmisión por correa dentada. 

Construcción en aluminio anodizado (inoxidable). 

TU-350 / TU-370 

Dimensiones cortadoras 

 
TU-350 / TU-370: 
Gama profesional para alta charcutería y supermercados. 
 
Diámetro del disco de corte: 
TU-350: 350 mm 
TU-370: 370 mm 
 
Espesor de Corte: 
TU-350 / TU-370: hasta 20 mm 
 
Motores: Monofásicos 230V 50Hz 
 
Construcción en aluminio anodizado.  
 

 Ref.  Artículo 

   TU-350 

 1TU35A  Motor monofásico  0.37 HP / 0.27 kW 

   TU-370 

 1TU37A  Motor monofásico  0.37 HP / 0.27 kW 

mm A B C D E F G Ø 

TU-350 290 260 565 450 708 590 776 350 

TU-370 290 270 575 450 708 590 776 370 


